
 

 

Материально – техническое оснащение школьной столовой 

в 2024-2025 учебном году 
 

В столовой школы имеется оборудованный в соответствии с требованиями 

пищеблок (кухня 31,3 кв.м, подсобные помещения 96,6 кв.м, обеденный зал 134,4 кв.м.) 

В школьной столовой выполняются санитарно-эпидемиологические  требованиям 

к имеющемуся уровню материально-технического оснащения пищеблока, которое 

представлено в таблице № 1: 

  Таблица № 1 

№ п/п Название оборудования Количество (шт.) 

Оборудование кухни 

1 Плита электрическая 4-х конфорочная с жаровым шкафом  2 

2 Пароконвектомат ПКА 10-1/1ПМ2-01 Abat 1 

3 Подставка под пароконвектомат 1 

4 Смягчитель воды/объем 12л 1 

5 Ванна моечная 2-секционная ВСМ-3/500-ЮТ 1 

6 Тестомес спиральный EKSIE/AS25D. EKSI 

PROFESSIONAL-AL S.R.L. 

1 

7 Мармит первых блюд ПМЭС-70КМ-0,1 1 

8 Мармит вторых блюд ПМЭС-70КМ-60 1 

9 Прилавок нейтральный  ПГН-70км-02 6 

10 Прилавок для столовых приборов 6 

11 Противень 600х400, BIKO Cmbh 6 

12 Рукомойник ВМ-12/360У 1 

13 Сковорода электрическая СЭП-0,25 1 

14 Машина протирочно-разательнаяМПР-350М 1 

15 Стеллаж кухонный СТК 1000/500-Н-ЮТ 1 

16 Стол кондитерский СРОк-9/7 900х700х875 (895) мм 1 

17 Стол разделочный с бортом СР-3/600/600-ЮТ 2 

18 Стол разделочный СР-2/1000/600-ЮТ 1 

19 Шкаф жарочный электр. ШЖЭП-2 (нержав. сталь) 1 

20 Шкаф для хранения хлеба ШХХ  1 

21 Электроподогреватель накопительный  Wb-20/JIJUPTY.LTD 1 

22 Зонд вытяжной пристенный HIGOLD 3ВПО-1208 3 

23 Электрический водонагреватель V 100 л 1 

24 Рециркулятор воздуха 1 

Оборудование подсобных помещений 

1 Холодильный шкаф PolairCM 107-G ШХ-0,7 нерж.) 2 

2 Шкаф холодильный  (ШХ-0,5) Polair 1 

3 Шкаф низкотемпературный  V=700л CB107S 1 

4 Морозильник бытовой «Стинол 131Q» 1 

5 Холодильник АТЛАНТ 1718-01 2 

6 Тележка сервировочная серия  2 

7 Ванна моечная ВСМ-2/430-ЮТ 3 

8 Ванна моечная ВСМ-3/430-ЮТ 1 

9 Электрический накопительный водонагреватель (100 л) 2 



10 Весы SV-5/ CFS corporation Itd 2 

11 Гастроемкость     GN 1/1-65.STALGAST 10 

12 Гастроемкость GN 1/1-40.STALGAST 4 

13 Зонд вытяжной пристенный HIGOLD 3ВПО-1208 1 

14 Рукомойник ВМ-12/300 3 

15 Машина посудомоечная silanos e 1000 1 

16 Смягчитель воды/объем 12л 1 

17 Слайсер RGV фирма R.G.V 1 

18 Стеллаж кухонный для тарелок СКТ-900-Э 5 

19 Стеллаж для стаканов сдвоенный 2 

20 Стеллаж кухонный СТК 800/500-Н-ЮТ 5 

21 Стол разделочный с бортом СР-3/600/600-ЮТ 7 

22 Рециркулятор воздуха 1 

23 Гигрометр 1 

24 Крепление для кухонной утвари 4 

Обеденный зал 

1. Обеденный зал, оборудован комплектом мебели для 

столовой (стол обеденный + 6 стульев) с покрытием, 

позволяющим проводить их обработку с применением 

моющих и дезинфицирующих средств  

150 посадочных 

мест 

2. Меню 1 

3. Водонагреватель емкостью 100 литров  1 

4. Раковина для мытья рук  5 

5. Рециркулятор воздуха 1 

6 Кассетница для столовых приборов, PUJADAS 1 

7 Стол разделочный (для сбора посуды) 2 

 

Перед входом в столовую организованы места для мытья рук: раковины , средство 

для мытья рук, водонагреватель, рукосушитель. 

 

 
Обеспеченность инвентарем, посудой представлена в таблице №2. 

Таблица № 2 

№ п/п Наименование Количество (шт.) 

1. Тарелки для первого 150 

2. Тарелки по второе 150 

3. Ложки 180 

4. Вилки 170 

5. Стаканы 170 

6. Ножи кухонные 10 

7. Кастрюли разного объема от 1,5 литров до 30 литров 12 

8. Дуршлаг, толкушка 1/1 

9. Ковш 1 

10. Поварешки 3 

11. Чашки для готовой продукции 8 

12. Доски разделочные 6 

 



Столовая укомплектована посудой. Ее чистоте уделяется повышенное внимание. 

Мытье и дезинфекция производится с соблюдением норм санитарно-гигиенического 

режима, используются разрешенные средства дезинфекции. 

При организации питания используется фарфоровая и стеклянная посуда (тарелки, 

стаканы), отвечающая требованиям безопасности для материалов, контактирующих с 

пищевыми продуктами.  

Столовые приборы (ложки, вилки), посуда для приготовления и хранения готовых 

блюд изготовлена из нержавеющей стали и аналогичным по гигиеничным свойствам 

материалам. 

 

 

Обеспеченность принадлежностями личной гигиены работников пищеблока 
представлена в таблице № 3. 

  Таблица № 3 

№ п/п Наименование Количество (шт.) 

1. Раковина для мытья рук 4 

2. Дозатор для мытья рук 4 

3. Полотенце бумажные По мере необходимости 

4. Полотенце х/б 8 
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